
Prüfungsprotokoll LAP I (Spezialrichtung Biolandbau)

Praktische Tierhaltung Milchwirtschaft

Kandidatin/Kandidat: .........................................................................Nummer: ..................

Prüfungsort: ..................................................................................... Datum: ................
Korrekt ausgeführt: abhaken                                                

Fehler und Mängel: unterstreichen und notieren                                                    

Falsch, nicht ausgeführt, keine Kenntnisse: streichen

Bemerkungen                     

Noten

Produktion
- Beschreibung der Milchbildung ...........................................................
- die Kuh auf den Melkvorgang vorbereiten und ...........................................................
  richtig melken ...........................................................
- Melkanlagen und ihre Wartung, Störungen ...........................................................

Qualität ...........................................................
-  Hygienemassnahmen beim Kauf von Frischmilch ...........................................................
- Qualitätsanforderungen an die Hygiene ...........................................................
- Verfahren zur Erhaltung der Milchqualität ...........................................................
- Schalmtest ...........................................................
- Milchprobe und Interpretation ...........................................................
- Sperrfristen von Milch von frisch gekalbten und ...........................................................
  von behandelten Kühen ...........................................................
- Beurteilung anhand der Metzgergriffe ...........................................................
- Unterschied rotes und weisses Kalbfleisch ...........................................................
  in Bezug auf Haltung und Fütterung ...........................................................
- Absatzwege der tierischen Erzeugnisse ...........................................................
- Kontrolle – Garantie für Konsumenten ...........................................................

Vermarktung ...........................................................
- Bedeutung von Milch für Mensch und Jungtier ...........................................................
- Behandlungsverfahren für Milch ...........................................................
- Hauptbestandteile der Milch ...........................................................
- Bedeutung der Milchbestandteile für die Verarbeitung ...........................................................
- Verwertung der Milch des Lehrbetriebes ...........................................................

                                                                                       Endnote
Unterschrift Experten:
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